AperiVivo

Ostra belle huitre Guillardeu n*3 al natural
1 Ostra — 5,40 € 2 Ostres — 10,40 €
5 Ostres — 25,00 € 8 Ostres — 38,40 €

Parisina: Vinagre de chardonnay i escalunyes:
Encevichada.: “1let de tigre” (citrics, gingebre, coriandre,,
Tokyo. Soja y citrics

Bloody Mary. Suc de Tomaquet, pebre, sal.

Copa de Cava i 2 Ostres. 13,00 €
Mini Moet & Chandon (200ml) i 2 Ostres. 27,00 €

1la Taittinger Brut Reserva i 3 Ostres. 66,00 €

Paelles i Arrosos Catalans*

*Les nostres paellas estan elaborades. amb productes frescos i locals.
Temps d'elaboracié de 30 minuts

Preu per persona, Min 2 persones



Els Nostres
Aperitius

Tosta de d' Anxova del Cantabric “00"amb cabell d'angel de

tomaquet 1 0liva Kalamata............ccoeeverenrecneninccnscncncsercnecsacscsacnennee 3,20 €
Seito en vinagre (ZUdS).........ccoevvevenieinieisninsesnncnsesnsnsesssesionses 4,20 €
Croquetes de Pernil (Ruds).......ccceveeirenieersasncnssessasssssssssscnsasasssnsssasassenss 3,80 €
Croquetes de Ceps (RU)......cceusuersusssnsssssssssssssssasssssssssssssasssasssnsasssssassns 3,80 €
Croquetes de Sipia en la seva tinta i “all i oli” (BUA)..c.cccevereerecriaeseenennaces 3,80 €
Pa de vidre amb tomaquet i oli d'oliva (Buds)......ccceeeeesesrerncarsesesnces 2,90 €
Cucurutxo de Gorgonzola y Crema de PeTa.........ce.eceeereeseecssereassoasssnsasea 3,90 €
Montadito de formatge Camembert............cccceueuiurseeisnsusasnsisssassensenense 3,60 €
Montadito “Mexicano Guacamole, formatge de Cabra i Nachos........eue... 3,60 €
Montadito de Vedella i foie a 1a planXa........ceeveseeseescassesessesassesssassess 5,80 €
Mini Hamburguesa amb Pa de Remolatxa....cceeesesssssssssssssnsossassassassasss 3,50 €

Les Nostres

Tapes

“ENSAlAAII1a RUSA v..ceveeeceereecnseessseessasseesssesssssasesssssssssssssssesssssassesasseses 5,90 €
Pebrots del PAATQ..........cccceereeienienuiicercnncnisisninnsasessansessssssssssasssssesssnes 6,20 €
Patates DTAVES.....c.ccceverecnennisnienssnsnsrssnsnsansassssnssassnsssssssassssssssssassassassssase 6,50 €
Truita de patates amb aroma de TOfoNAw...eeseeresressssesasssosssssssssrsasasonssssans 8,00 €
Ous estrellats amb salsa de xorico i encenalls de pernil iDeTic ........co.eeueesnee 9,50 €
Canelo de carn amb foie gras i bexamel de Tofona.........c.ceceereerseneas 13,50 €
Canelo de Ticotta Y eSPINACS.....cuirieisessesssasssssssssassesssasssssssssassasassssssaese 12,50 €
Tapa de formatge MANXEC.......cceerierssessesissssesssssnsassssssassassssssassassssssasas 8,50 €
Degustacio de fOrmatges..........cueiersesesesssarsnsesssssssesesassnsssssssssssesasasses 19,50 €
Pernil Iberic 100% Gla (5 TACIO).......wrrvereresnerrssecsrssnesssessssssessssessssnnes 13,00 €
Pernil IDEric 100% Gla.....ccoereesisesisrsnsssssssssasssssssssssssssasssssssssasssssssssassss 25,50 €
Burratina amb pesto Vermell..........cccceeeresseassessesseassessensassenssnssesssssasssassanes 10,90 €
Amanida amb formatge de cabra..............coveieivrennccnnscncnerncnnnnns 11,00 €
Amanida vegana de tomaqet cherry de 1'hort, crema d'alvocat,

fulles de mostassa i MIiNi PANOXA........coceereeeuecsenrercereccsanscsusacsassensaens 13.00 €
Tataki d'alberginia amb tomaquet confitat i llima..........ccccceuruenee.. 14,50 €

Informe al camarero si padece alguna alergia alimentaria
Suplemento terraza 10%

Todos los precios incluyen el IVA



Ceviche de verdures amb emulsio de TOCOO0.......ccoeeueecrucreersnercssencsasasnsasessnnsens 9,20 €

Verduretes de 1"hort al plat amb hummus de Temolatxa.....ceeesserssssssrssesessessses 11,50 €
Steak tartar en dos entrepanets i sabayon de PAITNESA...c..eeseereeseeseeessacsacsassasesaen 12,560 €
Sublim de cua de bou i galta amb crema de medul -1a i pinyons............. 14,00 €
Esqueixada de Bacalla 2.0 . Tartar de Tomaquet i olives esferificades.............. 12,50 €
POP del ViVO....ccriviiricaisninessnsisassssssansassesssssssssssssassesssassassasssassssssasssssssssasasses 9,80 €
Ceviche Vermell de COTVINA.........ccceveereerecreeraesaesaessenseessessessessesnsensessssaesassassnse 12,560 €
Calamars saltejats amb all i Julivert.....ceecescessssssecsssnsarsassassassassessssssasssssssssse 8,90 €
Calamars a la andalusa en 1a 8eva tilta.......ccceeeeseercascesesneasasacsasssasasnssnsess 9,20 €
“Sauté del Mar Musclos. Cloisses. GAINDES..........ccerereesnnssessessessessessassens 16,00 €
Tartar de salmo amb crema agra, salsa de pinya rostida y xips de yuca............ 12,560 €
Tartar de Tonyina blue finn amb crema d'AlVoCats..c.eesssssssessesssnsorssssassssans 15,50 €
GAMDES & 1'ALL6L....cuceerrerrcanrenrnnisansesssansnssssissssnsasassnsassessesssassssssasssssssssassassnsssss 12,50 €

Els Nostres Plats

Pluma ibeérica amb escalunyes glacejades..... 15,50 €
Salmo Noruec a la planxa amb esparrecs i mussolina de all rostit i taperes....... 14,50 €
Daus de filet galleg amb mongetes planes i Pebre T088...cceeeseerssrssessesssssssssassnses 17,60 €
Filet de llobarro a la planxa amb verduretes de temporada.......cecesssssssssssssssces 26,00 €
Lingot de xai cuinat a baixa temperatura amb el seu suc. 17,00 €
Hamburgessa de “Angus” (180gr) amb formatge Taleggio .........c..erene. 16,00 €
Magret de d' Anec amb confitats do KUIGUALS........ereererrersersersersersersessessasassesse 15,00 €

Postres Artesans

Gelat artesanal Ttalia........oecerscersesessscsrsesasnsnsisssssssssssnsssssassssssssssssasasasssssasasns 3,50 €
Sacher GAaStrONOMIIK...........ccccereuerereersaenesesessensaencansssssnssessrassensaenssssassenssssasases 7,00 €
CAtALANOL..........ccueeeeeeeeeeaereereeresreseesessessessessenssassessessssessessesessessessasesaesassssnsans 6,50 €
Esfera de Tiramist de MAngo...........ccccceeereruenisenicccniscsucncsernsssssscsacsessencans 8,50 €
Cheesecake, neu de coco y crumble de galeta “Chiquilin’..........c.ceeveerveenee 7,50 €
Milfulls, crema pastissera de llimona i merenga de gerds..........ccceueensee. 7,00 €

LomOn ViVO Ple.....cccericnicrinnsacrensennensesssansansassesassassassassssssssssssasssssssssssssassnsns 8,00 €



