
________________________________________________________________________________

TAPAS  CLÁSICAS  VIVO

Pan con tomate 2,9€

Anchoas del Cantábrico “00” (2 filetes) 4,5€

Boquerones en vinagre (4 filetes) 4,2€

Mejillones en escabeche casero 3,9€

Tosta de gambitas 4,9€

Jamón ibérico 100% (Media ración / Ración) 13,5€/26€

Patatas bravas 5,2€

Croqueta casera de jamón ibérico (2 unid.) 3,5€

Tortilla de patatas trufada “À la minute”     8€

Steak tartar de wagyu con Pan Carasau y alcaparrones 11€

Surtido de quesos 12€

Calamares andaluza en su tinta con mayonesa wasabi 7,5€

Bikini de cordero 8,5€ 

TAPAS DEL MAR CRUDAS 

Ostras Gillardeau nº3 (unidad)  4,5€ 

Atún Blue Fin con ponzu mediterráneo 12,5€

Tartar de  salmón con vinagreta de wasabi & chips de nori 9,8€

Carpaccio lubina salvaje con vinagreta de fruta  pasión 11,9€

Informe al camarero si padece alguna alergia alimentaria Suplemento terraza 10% Iva incluido SG: sin gluten V: vegetariano VV: vegano



________________________________________________________________________________

SUGERENCIAS DEL DÍA

...DEL HUERTO 

Ensalada vegana 7,5€
Ensalada de tomate con ventresca confitada 11€ 

Tataki de berenjena con salsa de tomates confitados 11,5€
Puerro a la plancha  con vinagreta & Kalamata 7,8€

...DEL MAR 

Pulpo a la plancha con parmentier 11,8€
Viera con coco y curry verde 7,5€

Lubina salvaje a la plancha con verduritas 21€

...EN PAELLA 

Arroz negro de chipirones con allioli 16€
Arroz de marisco con almejas y mejillones 16€

Nuestras paellas están elaboradas con productos frescos y locales. Tiempo mínimo de elaboración 30
minutos. 

...PARA ACABAR 

Canelón de rabo de toro 13,5€
Magret de pato con kumquats 14€
Hamburguesa Black Angus 13,5€

POSTRES

Esponja de chocolate con helado de caramelo 7€
Crema catalana 6€

Cheescake 7€
Tarta Tatin de Melocotón 7€

Informe al camarero si padece alguna alergia alimentaria Suplemento terraza 10% Iva incluido SG: sin gluten V: vegetariano VV: vegano


