


VIVO

Hem pensat en una carta per deixar-te portar per la nostra
innovadora cuina sense oblidar-nos dels gustos més tradicionals

PER COMENCAR ET RECOMANEM

Ostre Guillardeau n°3 5,20
Torrada de blat de moro amb gambes vermelles
i crema d’alvocat

ELS CLASSICS
Pa de vidre amb tomaquet 3.30 /A
Pernil iberic de gla ~ (m.r/r.) 15,00/29 §: ”
Anxova del Cantabric “00” (2 filets) 4,70 &
Croqueta de pernil iberic (2 unit.) 3,60 |
Croqueta de gambes vermelles (2 unit.) 3,90
Patatas bravas amb les nostres salses 3,00
Seitons en vinagre (4 filets) 3.90
LESNOSTRES TAPES ,
p = ol s ’(ﬁ -
Truita de patates trufada “A la minute” 9,505\ §\(§ 4
Hummus de remolatxa 0. SOS = \\V/
Pop ala planxa, puré¢ de patates i pebre vermell 19,00 "N
Calamars a I’andalusa en la seva tinta amb maionesa wasabi 15,00
Carpaccio de Llobarro amb vinagreta de fruita de la passio 15,00

Amanida de formatge de cabra Nevat amb oliva kalamata i cacauets 13,00
Tartar de Salmé amb vinagreta wasabi, perles de soja & xips de noriee 14,50
onfitats @ 19,00
Ty 15,00
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VIVO

PLATS PRINCIPALS
Curri de verdura estil Masala amb cracker de sesam negre 12,00
Tataki d’alberginia amb salsa de tomaquet confitat 15,00
Canelo farcit d’anec amb beixamel, parmesa i bolets 15,00
Presa Iberica cruixent amb verduretes adobades i salsa tonkatsu 22,00
Entrecot gallec madurat 45 dies (220gr) oo 24,00
Filet Gallec (180gr) eo 29,00
Suprema de llobarro a la planxa amb verduretes e 27,00
Vieira amb caviar Oscietra i salsa beurre blanc e 25,00
SANDWICHS GOURMET
Hamburgesablack angus amb cheddar, bacd iles nostres fregides 15,00
Biquini de xai amb salsa de iogurt especiat, mozzarella i rucula 14,00
~ Katsusandu de tonyinavermellaamb maionesade mostassae 21,00
! Molletde pastrami de porcibericamb coleslaw de pastanaga 13,00
ARROSSOS
Arros de marisc amb cloisses i musclos © i personcs preaper persom 22,00
Arros negre amb calamarsets i allioli ©@ a2 persones. preaperpersony 22,00
Arros de llamantol @ @ ina persones, preu per persoma 32,00
Les nostres paelles estan elaborades amb productes frescos i locals. Temps minim d’elaboracié 30 minuts
FORMATGES
La nostra taula de formatges servida amb codony, nous, melmelada i torradetes:
Manchego, Tetillagallega, Chozuelo, Occelli Castagno, Blau de Jutglars 16,00
ACOMPANYANTS
Amanida de temporada ewee | Patates al forn wwee | Verdures oo ee 6,00

VIVO

Suplement Terrassa 10% Comuniquins si pateix alguna al-lergia alimentaria IVA inclos



STAURANT C




